
Johanna vom Weingut 
Landauer-Gisperg, Tattendorf, NÖ 

Ich mag die „Black Betty“. Im Sommer kühle ich 
diese Cuvée gerne ein und trinke sie zu Gegrilltem. 
„Die Black Betty“ darf auf keiner Grillparty fehlen! 
Außerdem ist sie mein Abend-Tipp, denn sie ist 
herrlich unkompliziert: hinsetzen, zurücklehnen, 
runterkommen und genießen. Die Tage sind oft 
kompliziert genug, da braucht man nicht auch 
noch einen fordernden Wein.

Hoch die Gläser!
*Wein & Genuss am Biohof

BLACK BETTY RED
750 ml  € 15,19
Winzerhof Landauer-Gisperg

Am 13. Juni erheben wir wieder die Gläser und stoßen beim Wein &  
Genuss auf ein besseres Leben an. Mit auserlesenen Weinen von vier  
Bio-Winzerinnen und Winzern, die dich vor Ort mit ihren guten  
Tröpfchen verwöhnen. Dazu gibt‘s feine Snacks aus unserem Bio- 
Kulinarium und danach Schafmilcheis von Eisl. Auch köstlichen  
Kombucha von Andrea Bierwolf und spritzige Drinks von Aperitivo warten 
auf dich. Für den Vorgeschmack haben wir drei unserer Bio-Winzer nach 
ihren Weinempfehlungen gefragt. 

ERDBEER-FRIZZANTE 
“LIEBLINGSMENSCH”
0,2 l  € 3,19
Weingut Kirchberghof

ZWEIGELT KLASSIK
0,375 l  € 5,79
Weingut Allacher

*Allacher

*Landauer-
Gisperg

MEHR ÜBER WEIN & GENUSS: WWW.BIOHOF.AT/TERMINE

 FR, 13. JUNI 

*Kirchberghof

Daniela & Rainer  
vom Winzerhof Allacher, 
Illmitz, Burgenland

Den Zweigelt Klassik genießen wir  
besonders gerne zu Ragout-Gerichten – 
vom Wild, Rind oder Wildhenderl.  
Aber auch zu Gegrilltem macht er eine 
gute Figur.

ENTDECKE VIELE 
WEITERE TERMINE:
www.biohof.at/termine

Julia Rittsteuer  
aus Jois, Burgenland

Erdbeerfrizzante – eine Herzensangelegenheit.
Wir trinken ihn am liebsten beim Sektempfang oder zu 
einem fruchtig-frischen Dessert.
Perfekt ist er auch für den sommerlichen Genuss 
gemeinsam mit Freunden – leicht, spritzig und voller 
Lebensfreude.
Aber noch lieber verschenken wir ihn: an unsere 
Liebsten, als kleines Mitbringsel, als feine Geste für 
ganz besondere Menschen und besondere Momente.
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SPARGELSALAT MIT ERDBEEREN
2 PERSONEN    20 MINUTEN

1 Bund grüner Spargel
1 Tasse Erdbeeren
3 EL Balsamico Essig
3 EL Hanföl
1 EL Agavendicksaft
2 TL Salatgewürz
1 Prise Salz
Pfeffer gemahlen  

Erdbeeren

Spargel waschen, Enden abschneiden und die 
Spargelstangen in kleinere Stücke schnippeln. 
Dann am besten auf dem Dämpfeinsatz verteilen 
und bei 100°C je nach Stärke und gewünschter 
Bissfestigkeit 5-8 Minuten dämpfen (alternativ 
im Topf mit ein wenig Wasser bissfest kochen). 
Erdbeeren vierteln. Salz, Pfeffer, Agavendicksaft, 
Salatgewürz, Essig und Öl zu einer Marinade 
verrühren. Spargel und Erdbeeren mit der Marinade 
vermengen und vor dem Genuss gut ziehen lassen. 

*vom Hofschreiber

SALATGEWÜRZ
15g €  3,19
Bio-Kräuterhof Aufreiter

  Gabi & Bernhard Hinterberger  
 sind quasi Nachbarn und  
 liefern täglich frisch. 

AUS UNSEREM BIO-KULINARIUM

www.biohof.at/hausgmocht-speisen

10. - 21. JUNI

016626  Spargelcremesuppe 410 ml €  5,90
017342  Puten-Kokoscurry 410 ml  €  8,70 
018819  Grünkernlaibchen 6 Stk. 400 g €  7,50
017676  Spinat-Fetastrudel 400 g €  7,50

23. JUNI - 4. JULI
Champignon-Frühlingszwiebelsuppe, Linsencurry,  
Kaspressknödel, Lasagne  

www.biohof.at/fleisch-fisch

PUTE, BIOHOF ZAUNER, NUSSBACH 
Auslieferung: 23. - 27. Juni (KW 26) | Bestellung bis Fr, 13. Juni
001608  Das Vielseitige  ca. € 65  
 1 kg Schnitzerl; 0,9 kg Flügerl; 0,5 kg dunkles Geschnetzeltes
001609   Das Feine  ca. € 66
 1 kg Schnitzerl, 1 kg Rollbraten 
001610    Das Große  ca. € 199 
 1,5 kg Schnitzerl; 1,5 kg Brust; 0,9 kg Flügerl; 2 Unterkeulen; 2 kg Rollbraten
008925  Das Eilige  ca. € 64 
 5 Medaillons; 1 Filet (ca. 0,3 kg); 0,9 kg Flügerl; 2 Spieße
008926  Das Sparsame  ca. € 46
 1 Oberkeule (ca. 0,8 kg); 0,5 kg helles Geschnetzeltes; 2 Unterkeulen

WILDHENDERL, BIOHOF LANG PETTENBACH 
Auslieferung: 16. - 21. Juni (KW 25) | Bestellung bis Fr, 13. Juni
001847 Wildhenderl, ca. 1,5 kg  € 16,50/kg

FLEISCH & FISCH

LA
GERUNG

  Tipp: Probiere Erdbeeren  
 auch mal mit Pikantem  
 wie Käse, Schinken, Spargel  
 & Co. Eine pfeffrige Note  
 bringt Pep. 

SAUVIGNON BLANC 2024
750 ml  € 11,19
Bioweingut Staringer

Erdbeeren am besten gleich ver-
zehren oder in einem Behälter 

locker nebeneinander gelegt 
aufbewahren. Erst kurz vor 

dem Verzehr waschen.

 MEHR INSPIRATION:
www.biohof.at/ 

rezepte

WEINEMPFEHLUNG  
von unserem Dipl. Weinexperten 
Heinrich Reinthaler, der uns bei 
der Auswahl der Weine, Ver-
kostungen bei uns im Haus und 
auch bei Führungen tatkräftig 
unterstützt.
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